LOCATION D’ESPACES

RECEPTION & SEMINAIRES

M.MARCOULT

UNE BULLE FAITE AVEC LE CEUR POUR LES VRAIS AMATEURS

Choisir le Champagne M-Marcoult, c'est faire confiance au plus passionné des
vignerons du sézannais et adhérer a une philosophie éco-responsable portée par une
démarche originale et innovante. Les Marcoult sont des faiseurs de vin, qui chérissent
leur terroir depuis 1967. Pour Florence comme pour Julien, I'équilibre et la tension,
c’est ce qui prime dans le vin divin, car un bon champagne est avant tout un bon

vin. Le Champagne M-Marcoult offre une bulle de caractere, élaborée avec soin et
convictions. A déguster a plusieurs et surtout de bon ceceur.

UNE SALLE, DEUX AMBIANCES !
Nous vous proposons une salle de réception divisée en deux espaces et dotée
d’équipements professionnels pour appuyer vos présentations:
e Salon cosy offrant une approche personnalisée pour vos invités
: : e Salle de réunion équipée. Chaque espace est pourvu du matériel nécessaire pour
e — ; _ réaliser des présentations avec un support visuel et audio.
'| I lhu S . ® Terrasse aménagée a votre disposition, offrant espace parfait pour vos pauses.
LikE

TARIFS 2024 (5 PERS. MINIMUM)

DEMI-JOURNEE — 200 € HT

Salle de réception pour la demi-journée + terrasse + café d’accueil + 1 viennoiserie
+ une flite de champagne par personne.

JOURNEE COMPLETE — 300 € HT

Salle de réception pour la journée + terrasse + café d’accueil + 1 viennoiserie +
une flGte de champagne par personne.

Capacité maximale :

10 personnes

A disposition :

2 Ecrans QLED (50 et 75 pouces) 4K (connectiques et rallonge fournies)
Equipement son / Wifi / Café, thé, eau

Accessibilité / Parking :

['établissement dispose d'un parking sur place. Situé dans le Sézannais, l'acces se
fait principalement en voiture. La gare la plus proche se situe a Romilly-sur-Seine a
15km. Les aéroports parisiens sont a 1 h30 en voiture.

A proximité :

Pizzeria, cuisson au feu de bois et produits locaux a 900 metres dans le village.
Ville de Sézanne a 10mn.

VIVEZ UEXPERIENCE CENOLOGIQUE !

Team building, séminaire ou réunion, proposez a vos collaborateurs une expérience
cenologique qui restera gravée dans leur mémoire ! Une occasion unique de découvrir
de nouveaux horizons et d’enrichir votre séjour. Profitez de nos formules découvertes.

FORMULES DECOUVERTE

3 HEURES — 30 €/ PERS.

Balade dans les vignes + visite de cave + dégustation commentée de la gamme
2 HEURES — 21 €/ PERS.

Visite de cave + dégustation commentée de la gamme

1 HEURE — 12 €/ PERS.

Dégustation commentée de la gamme
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CHAMPAGNE M.MARCOULT
0326802019
12 route de Queudes, 51120 Barbonne-Fayel
contact @ marcoult.com
@ www.marcoult.com (© champagne_marcoult @ champagnemarcoult



